
I TA L I A N  F O O D  @  B O C A D E R O  •  W A A G N AT I E

 gusto pop up   mygusto_be #gustopopup



C O C K T A I L S   
  
Bacardi Mojito   €9,00

Villa Massa Tonic   €9,00

Strawberry Daiquiri   €9,00

Cointreau Fizz   €9,00

Bombay Gin Tonic   €8,50

Hendrickx Gin Tonic   €11,00

Cuba Libre   €8,50

A P E R I T I E V E N   
  
Martini Bianco   €5,00

Martini Rosato   €5,00

Martini Bianco Royale   €8,00

Martini Rosato Royale   €8,00

Kirr   €4,50

Kirr Royal   €6,80

Porto   €4,50
  

B U B B L E S   
  
Barza Brut   €6,00 / €29,00

Bottega Moscato D’asti   €6,50 / €34,00

Bottega Cuvee Spumante Brut   €34,00

Cecci Nero di Lambrusco   €7,00 / €36,00

Bottega Prosecco Spumante   €43,00

Buglioni Brut Rose   €9,50 / €49,50



H U I S W I J N E N   
  
Crazy Tropez wit   €4,20 / €22,00

Crazy Tropez rosé   €4,20 / €22,00

Crazy Tropez rood   €4,20 / €22,00

W I T T E  W I J N E N   
  
La Mesma Etichetta Gialla   €35,00
Gavi, 100% Cortese, 2014

Podere Selva Cappuzza San Viglio   €37,00
Lugana, 100% Turbiana, 2014

Pratello Riesling   €42,00
Lombardia, 100% Riesling, 2014

R O S É  W I J N E N   
  
Agricola Gorgo Bardolino Chiaretto   €26,00
Veneto Corvine, Rondinella, Molinara, 2015

Pelassa Rosé   €33,00
Piemonte, 100% Nebbiolo, 2014

R O D E  W I J N E N   
  
Ottoventi Nero D’Avola   €30,00
Sicilia, 100%Nero d’Avola, 2014

Franco Mondo Barbera d’Asti   €32,00
Piemonte, 100% Barbera, 2014

Colle Frisio Luna   €34,00
Abruzzo,100% Montepulciano d’Abruzzo, 2014

Cascino Albano Barbera d’Alba   €36,00
Piemonte, 100% Barbera, 2014

Pratello Torrazzo   €41,00
Lombardia, Gropello & Marzemino, 2013

Molino Barbaresco   €84,00
Piemonte, 60% Corvina, 2010

Buglioni L’Amarone   €98,00
Valpolicella, 100% Nebbiolo da Barbaresco, 2012



F R I S D R A N K E N  
 
Perrier / Vittel   €2,60

San Pellegrino / Panna 1L   €9,50

Coca Cola   €2,60

Coca Cola Zero   €2,60

Schweppes Indian Tonic   €2,80

Agrum   €2,80

Gini   €2,80

Lipton Ice Tea Regular   €2,80

Santal arancia rossa   €3,50
  

B I E R E N  
 
Vedett   €3,30

Liefmans Fruitesse on the rocks   €3,50

Duvel   €4,20

Corona   €4,00

Salitos    €4,00

Check in op Facebook “Gusto Pop-up” en ontvang 
een gratis Limoncello bij je rekening



* al onze gerechten zijn ook in kinderformaat te verkrijgen. Geldig voor kids t.e.m. 12 jaar  
* vanaf 8 personen vragen wij u vriendelijk om te keuze te beperken tot 3 verschillende gerechten per gang 
   of voor een groepsmenu te kiezen

V O O R G E R E C H T E N
  

koud  
  
Antipasto misto   €17,00
Italiaanse kazen & charcuterie 

Vitello tonnato   €18,00
fijn gesneden kalfsgebraad met tonijn- & kappertjessaus

Carpaccio di manzo   €16,50
rundscarpaccio met extra vergine olijfolie, rucola & parmezaankrullen

Burrata   €16,00
boterzachte combinatie van mozzarella & room met San Marzano tomaat & basilicum

Brushetta   €12,50
 sneetjes geroosterd brood met gemarineerde tomaten, rucola & Parmezaan  
 

warm  
  
Scampi fritti   €19,00
gepaneerde scampi met huisbereide tartaarsaus

Scampi aglio   €19,00
met pittige look olie

Funghi trifolati   €12,50
in look gebakken champignons

Melanzane alla parmigiana    €15,00
aubergine lasagna



* al onze gerechten zijn ook in kinderformaat te verkrijgen. Geldig voor kids t.e.m. 12 jaar  
* vanaf 8 personen vragen wij u vriendelijk om te keuze te beperken tot 3 verschillende gerechten per gang 
   of voor een groepsmenu te kiezen

P A S T A   
  
Spaghetti vongole   €19,50
met venusschelpen, tomaat, peterselie & look

Penne Scampi   €19,50
met basilicumpesto & geroosterde pijnboompitten 

Penne all’arrabiatta    €14,00
pittige tomatensaus

Spaghetti carbonara   €16,50
met spekjes, ei & parmezaan

Tortellini   €18,00
gevuld met ricotta & spinazie in een tomaatbasilicumsaus
 

P I Z Z A
Margherita   €12,50

Napoletana   €14,00
ansjovis, kappertjes & zwarte olijven

Gusto   €18,00
parmaham, rucola, parmezaan

Diavola   €14,00
pikante salami 

Scampi   €18,00



* al onze gerechten zijn ook in kinderformaat te verkrijgen. Geldig voor kids t.e.m. 12 jaar  
* vanaf 8 personen vragen wij u vriendelijk om te keuze te beperken tot 3 verschillende gerechten per gang 
   of voor een groepsmenu te kiezen

V L E E S G E R E C H T E N
Saltimbocca di pollo   €18,00
Kipfilet omringd door Parmaham & parmezaan

Ossobucco Milanese   €21,00
langzaam gestoofde kalfsschenkel met groentjes

Tagliata   €24,00
rundsfilet met rucola, parmezaan & balsamicocrème

Escalope alla parmigiana   €19,00
kalfsfilet gegratineerd met aubergine

Escalope milanese   €18,00
gepaneerde kalfsfilet met citroen
 

V I S G E R E C H T E N
Branzino   €20,50
zeebaarsfilet met in look- & basilicumolie gemarineerde tomaten

Gamberoni   €24,00
gamba’s in pittige lookolie

Baccala   €21,00
kabeljauw met ui, tomaten & zwarte olijven

Tonno rosé   €23,00
gebakken tonijnsteak 

M E N U  V A N  D E  C H E F
Laat u verrassen door onze chef - 3 gangen   €35,00
per tafel  



G R O E P S M E N U

Voorgerecht
Italiaanse antipasto in het midden van de tafels geplaatst
Fijn gesneden Parmaham - Diverse Italiaanse salami - Parmezaan “Grana Padano” blokjes - Gemarineerde olijven - 
Zongedroogde tomaatjes - Grissini (broodstengels) & schiacciata (huisbereid brood met rozemarijn & zeezout)

Hoofdgerecht
A la carte   €35,00
Keuze (op voorhand door te geven of 1 voor iedereen)

 » Ossobucco Milanese langzaam gestoofde kalfsschenkel met groentjes 
 » Gamba’s Pili Pili gebakken in extra vergine olijfolie, verse look 
 » Ravioli funghi – gevuld met boschampignons & truffelroomsaus 

Pastabuffet   €32,00
 Gasten bedienen zich aan een buffet voor het hoofdgerecht

 » Spaghetti vongole met venusschelpen, tomaat, peterselie & look 
 » Spaghetti carbonara met spekjes, ei & parmezaan

 »  Tortellini gevuld met ricotta & spinazie in een tomaatbasilicumsaus

 » Penne all’arrabiata pittige tomatensaus

Pizzabuffet   €32,00
Pizza’s worden in het midden van de tafels geplaatst

 » Margherita       
 » Napoletana ansjovis, kappertjes & zwarte olijven 
 » Gusto parmaham, rucola, parmezaan   
 » Diavolo pikante salami     
 » Scampi           
 

Nagerecht optioneel + €7,50

  
Tartufo chocolade ijsbol met een hart van sabayonijs 
Of

Panna cotta – met caramelsaus

Drankenformule optioneel + €20,00

Cava- ½ fles wijn - ½ L water – Lavazza koffie of Kusmi thee



D O L C I  
 
Panna Cotta   €8,00
met caramelsaus

Tartufo   €8,50
chocolade ijsbol met een hart van sabayonijs

Tiramisu   €8,00
Sorbetto al limone

Citroensorbet   €8,00

Zabaglione   €10,00
sabayon met bolletje vanilleijs 

W A R M E  D R A N K E N  
 
Koffie   €3,00

Espresso   €3,00

Latte Macchiato   €3,50

Cappuccino   €3,50

Italian coffee   €8,50

Irish coffee   €8,50

Thee   €3,00

Verse munthee   €3,50

 

D I G E S T I E V E N  
 
Amaretto Disaronno   €6,00

Grappa   €6,00

Limoncello Villa Massa   €6,00

Jack Daniel’s   €6,00


