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Just as a candle cannot burn
without fire, men cannot live
without good food.



O

TROUWFEESTEN

Uw huwelijkscadeau van ons?
Een avond om door een ringetje te halen.

AR

BEDRIJFSEVENTS
Delegeren is een kunst.

Schuif het dossier Events met een gerust hart door naar Saillart.
En word kunstenaar.

FEESTEN VOOR GROOT EN KLEIN

Too big or not too big, that’s the question. Een feest voor 10 of 1000
gasten? U kiest, wij zetten er onze schouders onder.
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Bent u op zoek naar originaliteit? Kwaliteit? Een vleugje humor? Dan
komt Saillart als geroepen. Wij maken van uw feest een topevent.

De betovering begint met wat er op uw bord ligt, maar wordt
doorgetrokken in een totaalconcept. Net daarom ontwerpt Saillart
verrukkelijke feesten helemaal op uw maat: van verrassende smaken tot

een fraai decor.

The sky is the limit. En met Saillart vliegt u nog hoger. Weet u perfect
wat u wilt? Schuif dan bij aan onze tafel en leg ons uw uitgewerkte idee
voor. Wij schieten meteen in actie. En zorgen voor catering, locatie,
bediening en decoratie. Plan nu een gesprek met ons. En ontdek alle

mogelijkheden.
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1/ BRAZILIAN CHURASCO
& OFYR

¥
Scampi—spies - ananas royal
Botervis met oregano

D Picanha met peper (Zuid-Amerikaans rund van de bovenbil)

Gekruide worstjes

Braziliaans gemarineerde kippenboutjes peri-peri
Ribbetjes op Braziliaanse wijze

Ribeye met kruidenrub

Lamsbout met look en munt

Aardappelsla van de chef

Green currysalade met ananas
Braziliaanse rijstsalade met tonijn
Grote zomersalade “Rio De Janeiro”
Komkommersalade - yoghurtdillesausje
Koreaanse glasnoedelsalade

Tropische bulgursalade - kikkererwten - granaatappel

Assortiment sausjes - brood - boter - Brazilaanse kruidenboter

org voor extra beleving met onze Braziliaanse danseressen en
Z tra bel t Brazil d
percussionisten.
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Keep kalm
and grill on.

WALKING BBQ

Hmachi < smoked > - miso - bataat - venkel
Ceviche van zeebaars - ansjovis - pistache - kaffir

Qosterschelde kreeft - dashi - micro groenten

Tataki van texels lam - bulgursalade - raz el hanout
Buikspek < duroc > - geroosterde bloemkool - daslook

Entrecote < holstein > - gefermenteerde look - aubergine - gnocchi

Cheesecake - gerookte bosvruchten - basilicum
Magnum - hazelnoot - caramel

pain de Génes - bosaardbei - citroen
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32/ SHARED BBQ

Meat carvery

Chianina entrecote / bearnaise saus / keltisch zeezout
Traag gegaard buikspek “menapisch varken” / terriyaki
Borst van parelhoen / miso lackage

Fish mine

Carabiniero gamba’s - gerookte knoflook - tuinkruiden

Wilde zeebaarsfilet - geconfijte citroen - rozemarijn - neus olijfolie
Bretoense coquille - peulgroentjes - munt - blanke botersaus

Greens

Gegrilde sucrine salade - basilicum - komkommer

Aspergesalade - kwartelei - hazelnootboter

Gepekelde radijsjes - platte kaas - zwarte olijf

Mengeling van zlte kruiden en salades uit de stranden en duinen van
de Noordzee en Qosterschelde

Fillers

Geroosterde ratte aardappeltjes - gefermenteerde look

Penne salade - geconfijte tomaatjes - spaghetti van courgette -
parmezaanse kaas

Mhamsa parelcouscous - koriander- raz el hanout - granaatappel

Assortiment brood - boter - kruidenboter
Condimenten en zure groenten
Assortiment koude huisbereide sauzen

BBQ Sweets

Pannenkoekjes van op de ofyr - roomijs - flambe

Ananas - kaneel - rietsuiker - rooibosthee - mascarponecréme
Aardbeien - roomijs - chocoladeaus
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BBQ OF THE WORLD

Italian
Linguine - platte peterselie - kerstomaat

Rode gamba’s of vongole

Scandinavian corner (Denemarken)
Deense visburger - zure room - herby bread - dille

(Ofyn

Back in the USA

Caesar salade - gegrilde mais kip - parmezaan - crodtons
The best of Belgium

Kort gegrilde entrecote dry-aged blonde d’aquitaine - sucrine -

bearnaise - pommes pont neuf
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GRIGLIATA ALLA ITALIANA

Carne
Bistecca alla fiorentina — pepe verde e pizzaiola
Carre di agnello — gremolata

Saltimbocca alla romana

Pesce

Gamberoni gigante alla griglia

Pesce spada alla griglia - ricotta e olive
Vongole - vino bianco - prezzemolo

Pasta
Ravioli con spinaci e ricotta — carciofini — mascarpone
Linguine - salsa napolitana — grana padano

Pasta penne — pesto a la genovese

Vegetariana
Parmigiana alla melanzane
Verdure alla griglia

Avrborio risotto — funghi — asparagi verde

Insalate
Panzanella “il classico”
Insalata caprese <burrata>

Insalata spinaci — zucchini - fagioli

Contorno
Patate al forno con rosmarino

Pane pizza - olio di olive — oregano
Focaccia - olive e tomate
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STREEK-BBQ

Zeeuwse mosselen - platte peterselie - knoflook -
witte wijn
kabeljauwhaasje - breydelspek - sauce vierge

Kort gegrilde entrecote dry-aged blonde d’aquitaine -
sucrine - bearnaise

Antwerpse kruidenworsten

Traag gegaard buikspek - lost in spice (De Koninck)
Ribbetjes traag gegaard - chutney van witlof
Supréme van parelhoen - trappist

Saté van het “brasvar” varken - kruiden mayo

Aardappelsalade van de chef

Green curryalade met ananas

Thaise rijstsalade - raapsteelsalade - groene seldersla
Arabische bulgursalade met kikkererwten en granaatappel
Grote zomersalade met bloemkool

Koreaanse glasnoedelsalade

Assortiment sausjes - brood - boter
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BIG & FAST - LOW & SLOW

Low & slow
Hot smoked salmon
Pulled lamb/ciabatta/ coleslaw o '

Duroc ribbetjes/ slowly cooked

Big & fast

Entrecote holstein/ pepersaus

Dry-aged due of berkshire “koteletten”/ blackwell
Gegrilde parelhoen/ jack daniels/ limoen

Jackes patatoes/ parijse boter

Aardappelsalade van de chef

Green curryalade met ananas

Thaise rijstsalade/ raapsteelsalade/ groene seldersla
Avrabische bulgursalade met kikkererwten en granaatappel

Grote zomersalade met bloemkool

Koreaanse glasnoedelsalade

Assortiment sausjes/ brood/ boter
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TABLE SNACKS

Groentetuintje - dip van gerookte paprika
* Houmous - madras curry - pane carasau

Huisgemarineerde olijven - amandel - rozemarijn

BITES

Lolly van geitenkaas - mango - gember crunch
Gyoza - Chinese kool - lamsoor
Warm gerookte zalm - duinkruiden - codium

Sable - broccoli - langoustine - toona

Runder pastrami - avocado - crispy quinoa

Kruidige kalfsgehaktballetjes - yoghurt koriander dip
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SWEET CORNER
(AAN DE OFYR)

Pannenkoekjes met ananas - flambe van op de ofyr
Roomijs - chocoladesaus - slagroom
Creme brilée - zanddeeg - zeste van appelsien

KERMIS-SWEETS

Pannenkoekjes “ofyr” - roomijs - compote van sinaas -
Grand Marnier (voor de kids klassiek)

Verse vanillewafeltjes/hoogstraat glorie/ créme van
mascarpone

Assortiment authentiek kermissnoep en grote lolly’s
Churros / chocoladesaus

Creme catalane / zanddeeg/ zeste van appelsien

)

‘A la minute’ gesneden fruitsalade “op wens van de klant’
Uit ons antiek kids- ijskarretje

Vanille en straciatella roomijs
Sorbet van citroen - peer - meloen
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info@saillart.com

+32 382914 55

SAILLART.COM



